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VUELVE A EXPLOTAR
EN GALICIA

Galicia Férum Gastronémi-
co 2027 regresa consoli-
ddandose como el gran pun-
to de encuentro profesional
del noroeste peninsular,
donde convergen innova-
cién, negocio, conocimiento
y pasion por el producto.

Durante tres jornadas, A
Coruna reunird a cocineros,
productores, distribuido-
res, empresas alimentarias,
sumilleres, compradores y
profesionales de la restau-
racion para compartir ex-
periencias, descubrir ten-
dencias y generar nuevas
oportunidades.

La #Gastroxplosion que
se vivird durante el Férum
serd la expresion de todo
ese talento y situard una
vez mas a Galicia en el cen-
tro de la conversaciéon gas-
tronédmica.

El tema central de esta
edicion serd “Las Cocinas
de Ultramar”, con el objeti-
vo de poner énfasis en esa
primera gran globalizaciéon
que constituyd ultramar.
Vistas desde Galicia, las
cocinas de ultramar supo-
nen un viaje, una despensa,
unos saberes, unos sabores
y un relato de ida y vuelta;
son didspora y adaptacion,
representando un hito fun-
damental en la interpreta-
cién contempordnea de la
cocina gallega. Las cocinas
de ultramar son un claro
reflejo de raices comunes e
identidades diversas.

Un evento impres-
cindible para
quienes buscan
inspiraciéon vy

las claves que
marcardn el
futuro del
sector.



CUANDO Y DONDE
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FERIA

La Feria de Galicia Férum
Gastronémico es un espa-
cio concebido para impulsar
la visibilidad, el crecimiento
y la proyeccion comercial de
las empresas del sector ali-
mentario y gastronémico.

La zona expositiva cons-
tituye el gran escapara-
te comercial del evento y
redne a empresas lideres,
productores, distribuidores,
marcas emergentes y pro-
yectos innovadores vincu-
lados al sector foodservice
y Horeca.

Como plataforma de ten-
dencias e innovacion, per-
mite a las empresas pre-
sentar sus productos mds
novedosos mediante la ex-
posicion comercial, demos-
traciones, degustaciones y
actividades que acercan las
ultimas propuestas al sec-
tor profesional.

Durante tres dias, el recin-
to ferial se transforma en

(- :
gastro

un lugar de generacion de
negocio, promocién y net-
working en el que los expo-
sitores pueden presentar
sus novedades, conseguir
contactos de valor, fortale-
cer relaciones comerciales
y aumentar la visibilidad de
sus marcas ante un publico
altamente cualificado.

MISION COMERCIAL &
NETWORKING

Una iniciativa disenada
para favorecer el encuentro
entre empresas expositoras
y potenciales compradores,
distribuidores, importa-
dores y prescriptores na-
cionales e internacionales.
A través de una agenda
de reuniones previamente
programadas, la Mision Co-
mercial facilita el estableci-
miento de alianzas directas,
estratégicas y la apertura
de nuevos mercados para
los productos y empresas
participantes.
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EL AUDITORIO

Un océano de talento y conocimiento sobre el escenario princi-
pal del Férum, donde los cocineros y cocineras mds relevantes
del momento compartirdn, técnicas, tendencias y experiencias
a través de sesiones en directo.
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GALICIA Sesiones prdcticas con demostraciones culinarias y degusta-
FORUM ciones que permiten una interaccion directa entre ponentes y

GASTRONOMICO asistentes.
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Un espacio dindmico donde convergen conocimiento e inno-
vacion. Acoge debates y encuentros sobre los principales de-
safios del sector gastronémico, junto con presentaciones de
productos, lanzamientos, demostraciones y actividades impul-
sadas por las empresas expositoras.

INE CIRCUS

Dedicado a la gastronomia liquida, los vinos y las personas que
los elaboran son los auténticos protagonistas. Un punto de en-
cuentro para descubrir, degustar y conocer la riqueza vitivini-
cola del territorio Atldntico, que ademds incorpora un mercado
especializado y un aula de actividades con catas, presentacio-
nes y experiencias formativas.
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COCKTAIL BAR FORUM

El espacio de la cocteleria en Férum, en el que la creatividad,
la innovacion y las mejores marcas de destilados y bebidas se
dan cita a través de exhibiciones, degustaciones y actividades
que muestran las tendencias mds actuales del sector.
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CHEESE FORUM

Un espacio de conocimiento y networking que redne a pro-
ductores queseros del arco atldntico para compartir sus ela-
boraciones, proyectos e iniciativas. Un lugar donde tradicion,
innovacion y cultura quesera convergen a traves de presen-
taciones, degustaciones y actividades especializadas. Ademds,
cuenta con el Aula del Queso, concebida para la formacion, las
catasy la divulgacion.

COFFEE FORUM

Uno de los espacios mds innovadores de Galicia Férum Gastro-
noémico, dedicado integramente al café de especialidad. Coffee
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Forum reune a profesionales, tostadores, baristas y amantes
del café; dispone de una programacion que combina forma-
cion, divulgaciéon y degustacion.
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MERCADO KM. O

Un mercado inspirado en la tradicién de las plazas y ferias de
proximidad, reservado a pequenos productores gallegos que
representan la excelencia del territorio. Un escaparate para
descubrir y adquirir una seleccién de productos procedentes
del medio rural, el mar y la artesania alimentaria, poniendo en
valor la autenticidad, la sostenibilidad y el saber hacer de Ga-
licia.
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CRAFT BEER MARKE

Dedicado a la cerveza artesana, donde productores y mar-
cas especializadas presentan sus elaboraciones y novedades.
Ademas, alberga el Aula de Cultura Cervecera, con un amplio
programa de catas, presentaciones y actividades divulgativas
dirigidas a profesionales y publico aficionado.




COOKTREND

La gran drea gastrondémica del evento, donde los visitantes
pueden disfrutar de una cuidada seleccion de propuestas cu-
linarias elaboradas a partir de productos de mdaxima calidad.
Un espacio que visibiliza la riqueza de los productos gallegos y
el talento de los colectivos de cocina gallegos, ofreciendo una
experiencia gastrondmica diversa, contempordnea y accesible.
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Premiosy
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PREMIO COCINEIRA/O GALEGA/O 2027

El Premio Cocifieira/o Galega/o reconoce el talento emergente
de la cocina gallega y distingue a aquellos jévenes profesiona-
les comprometidos con el producto de proximidad, la sosteni-
bilidad y la colaboracién con productores locales. El ganador o
ganadora serd elegido mediante la suma de las votaciones del
publico y la valoracion de un jurado profesional.

AUMIA
Bl oEGilicia

amD =

CONCURSO DE EMPANADAS

Una competicion dedicada a uno de los grandes iconos de la
gastronomia gallega. El certamen reconoce las mejores ela-
boraciones, valorando la calidad del producto, la técnica y la
capacidad de reinterpretar una receta profundamente arrai-
gada en nuestra tradicion culinaria.



PREMIOS PICADILLO

Galardones que distinguen la trayectoria y contribucion de
profesionales, productores y divulgadores que han ayudado a
consolidar la cultura gastronémica gallega dentro y fuera de
nuestro territorio.

Premiosy
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CONCURSO DE TORTILLA DE PATATAS [\ [e)'A=2/200)

Una competicion que quiere rendir homenaje a uno de los
grandes clasicos de la cocina popular. El Concurso de Tortilla
de Patatas reconoce las mejores elaboraciones, valorando la
calidad del producto, la técnica de ejecucion y la capacidad de
GALICIA reinterpretar una receta tan sencilla como universal. Un en-
FORUM cuentro que celebra la tradicién gastrondémica y el talento de

GASTRONOMICO los profesionales participantes.




BATALLA DE SUMILLERES

Organizada por el Instituto Galego do Vifio (INGAVI) dentro de
la programacion de Wine Circus, enfrenta a parejas de sumi-
lleres en una competicidon que pone a prueba sus conocimien-
tos, habilidades sensoriales y capacidad de andlisis a traves
de distintas pruebas de cata. Un espectdculo que combina
formacion, emocion y divulgacion, y que permite visibilizar la
importancia de la sumilleria en la promocion y valorizacion de
la cultura del vino.

Premiosy

EMIFINAL  almarinosiaices

GALICIA
FORUM |
GASTRONOMICO




GALICIA
FORUM |
GASTRONOMICO

En nuestro ADN

ACENTO GALLEGO

Galicia Forum Gastrondmico mantiene un firme compromiso
con Galicia, dando protagonismo a sus productores, empresas,
cocineros y proyectos gastronémicos como reflejo de unaiden-
tidad culinaria Unica y reconocida internacionalmente.

EXPANSION E INTERNACIONALIZACION

El Forum impulsa la apertura de nuevos mercados y favorece
el intercambio comercial entre empresas, compradores y pro-
fesionales procedentes de diferentes territorios nacionales e
internacionales.

INNOVACION Y TENDENCIAS

Es el lugar donde nacen las conversaciones que marcardn el
futuro del sector. Un escaparate privilegiado para descubrir
productos, tecnologias, servicios y conceptos innovadores.

NEGOCIO

La generaciéon de oportunidades comerciales forma parte del
ADN del evento. Galicia Forum Gastrondmico conecta oferta
y demanda para favorecer acuerdos, impulsar ventas y crear
relaciones duraderas.

NETWORKING

El Férum reune a algunos de los profesionales mds influyentes
del panorama gastronémico, convirtiéndose en un espacio pri-
vilegiado para establecer contactos y crear nuevas ocasiones
de colaboracion.

gastro



La magnitud
de un oceano

de oportunidades

La #Gastroxplosion vivida en 2025 se tradujo en una ediciéon
de récord que volvio a situar a Galicia Férum Gastrondmico en
el centro de la actividad gastrondmica profesional. La respues-
ta del sector, la participacion de empresas y profesionales, y
la repercusion alcanzada dentro y fuera de Galicia reflejan la
fuerza de un evento que no deja de crecer. Los niumeros hablan
por si solos.

26.00 ={0]0
el mas visitado +600 marcas representadas
de madximo nivel + 40" Michelin la mejor repercusion
15.000 6.484.541€
a las actividades programadas en 1117.452.295 impactos

(*) Incremento de un 30% con respecto a la anterior edicion.



Porque es uno de los eventos gastrondmicos
profesionales de referencia.

Porque genera oportunidades
reales de negocio.

Porque ofrece acceso a tendencias,
innovacion y conocimiento de alto
nivel.

Porque reune a quienes estan
definiendo el presente y el futuro de la
gastronomia.
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Porque conecta a las empresas con
compradores y profesionales cualificados.

Porque permite presentar productos
y servicios ante un publico
especializado.

Porque proporciona una
extraordinaria visibilidad medidtica y
sectorial.

Porque formards parte de un océano
de cocinas, ideas y profesionales.



COMO EXPOSITOR

La mejor plataforma para presentar productos, forjar contactos comerciales y re-
forzar el posicionamiento de marca ante miles de profesionales.

COMO VISITANTE

Una ocasion Unica para descubrir tendencias, conocer nuevos proveedores y acce-
der a un amplio programa de actividades profesionales.

COMO PATROCINADOR

Diferentes modalidades de patrocinio permiten aumentar la notoriedad de mar-
ca, aportar visibilidad, establecer relaciones estratégicas y asociarse a uno de los
eventos gastronomicos mas relevantes del sector.

COMO HOSTED BUYER EN LA MISION COMERCIAL

Accede a una agenda personalizada de reuniones con empresas expositoras y
productores, descubre productos innovadores y crea nuevas oportunidades de
compra, distribucién y colaboracién en un entorno profesional altamente cualifi-
cado.




La comunidad
que mantiene
vivo el forum
todo el ano

Haz clic
y suscribete

GRATIS

MEDIA

Galicia Féorum Gastrondmico trasciende los limites
del evento presencial para convertirse en una pla-
taforma de comunicacion y difusién de contenidos
gastrondmicos activa los 365 dias del ano.

A través de GFG Media, el Forum amplia su capa-
cidad de conexion entre profesionales, empresas,
productores y consumidores, creando comunidad,
compartiendo conocimiento y dando visibilidad a
las iniciativas que impulsan la gastronomia con-
tempordnea.

GFG Media nace con el objetivo de informar, ins-
pirar y conectar a toda la comunidad gastronomi-
ca, convirtiéndose en un escaparate permanente
para las marcas, los productos, los territorios y las
personas que forman parte del ecosistema del
Forum.

OZEANGROCINA

Como publicacién de referencia de
GFG Media, OzéanoCocina ofrece
una mirada actual y rigurosa sobre
la gastronomia, el producto, el vino,
la innovacién, la sostenibilidad y
las tendencias que estdn transfor-
mando el sector.

La revista interactiva redne entre-
vistas, reportajes, historias de pro-
ductores, proyectos inspiradores y
contenidos especializados que re-
flejan la riqueza de ese gran Océa-
no de Cocinas que da identidad al
Forum.

A través de sus diferentes formatos y canales de
distribucion, OzéanoCocina contribuye a amplifi-
car la visibilidad de empresas, profesionales e ini-
ciativas vinculadas a Galicia Férum Gastrondmico,
fortaleciendo la conexion entre el evento y su co-
munidad durante todo el ano.

La préoxima edicion de Galicia Forum Gastronomi-
co contard con un numero especial de OzéanoCo-
cina, una oportunidad Unica para que expositores
y patrocinadores ganen visibilidad y se conviertan
en protagonistas de una publicacién que llegard a
profesionales, prescriptores y amantes de la gas-
tronomia.


https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSc4cSj_YJCOttBQReokgWcoDXIQUFPwUAmm-U3PkHhpJCpkPw/viewform?1783927508694
https://online.fliphtml5.com/cxqca/revistaOzeanoCocina01/
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Informacién general

info@galiciaforumgastronomico.com
981569194 - 66019 28 27

Comercial
patricia.iglesias@galiciaforumgastronomico.com
lorena.suarez@galiciaforumgsatronomico.com
98193 5345-6621263 98

Produccién

produccion@galiciaforumgastronomico.com
98193 53 46 - 680 82 00 38

Secretaria técnica

severine.mortelier@galiciaforumgastronomico.com
98156 9196 - 66112 63 05

Galicia Férum Gastronémico:

o0

Coordinacién general

paz.vazquez@galiciaforumgastronomico.com
98193 53 03 - 66212 64 04

Comunicacién
comunicacion@galiciaforumgastronomico.gal
nati.palomo@galiciaforumgastronomico.com
ana.iglesias@galiciaforumgastronomico.gal
6092723 46 - 66059 3122

Administracion

administracion@galiciaforumgastronomico.com
9815923 33-6601919 26

Direccion

ana.trevisani@galiciaforumgastronomico.com

Revista OzéanoCocina:
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http://www.galiciaforumgastronomico.com
https://www.instagram.com/ozeanococina/
https://www.instagram.com/galiciaforumgastronomico/
https://www.facebook.com/GaliciaForumGastronomico
https://x.com/GaliciaForum

