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PREMIOS PICADILLO PARA RECONECER O LABOR DE
PROFESIONAIS EN PROL DA GASTRONOMIA GALEGA

* A cocifieira Celestina Martinez (O Parrulo), o xefe de sala Berto Dominguez (D'Berto), o
endlogo Joaquin Alvarez ‘Quin’, a federacién de redeiras O Peirao, o catedrético Jesus Simal,
o IES de Foz e La Alacena Roja seran galardoados pola sUa excelente traxectoria

« Tamén seran premiadas 8 panaderias histéricas de Galicia situadas en Sarria, Fisterra,
Betanzos, Ribadeo, Cea, Ribeira, Bufio e A Pobra de Trives

A Corufa 14 de marzo 2025. Do mesmo xeito que en anteriores edicions, Galicia Forum Gastrondmico
volvera reservar este ano un espazo no seu programa de actividades para a entrega dos Premios Picadillo
nas suas diferentes categorias. Un galarddn co que se quere recofiecer "o traballo que persoas de diversas
disciplinas e oficios vifieron realizando en prol da gastronomia galega a través da sua traxectoria profesional
a que a miudo dedicaron a vida enteira”, tal e como afirman desde a organizacion, que programou a entrega
dos premios para a tarde do martes 25 (16.00 horas), coincidindo coa xornada de clausura do evento que
se celebrara desde 0 23 de marzo en Expocorufia.

Asi, entre os premiados desta edicion, atépase Celestina Martinez, de O Parrulo (Ferrol), na categoria Cocifia,
da que o xurado recofiece o seu “labor de preservacion da cocifia tradicional galega” a fronte dun
restaurante que ten a sUa orixe nunha pequena tenda de ultramarinos aberta hai 60 anos por Celestina e o
seu marido, e ao que deu continuidade o seu Unico fillo converténdoo nun referente na estrada de Catabois.

Na categoria Sala, que "pon en valor o oficio de camareiro e de mestre de sala dos restaurantes galegos”, o
premiado sera Berto Dominguez, & fronte do mitico restaurante D'Berto (O Grove), unha reputada mariscaria
que leva mais de 35 anos ofrecendo os mellores produtos do mar de Galicia.

Na categoria Vifio, que distingue “o labor de viticultores, endlogos e sumilleres que co seu traballo e
sabedoria situaron aos vifios de Galicia entre os mellores de Espafa e de Europa”, o premio sera para
Joaquin Alvarez "Quin", do Rosal, un respectado viticultor da zona e cofiecido por rescatar e recuperar a
variedade tinta Castanal, endémica da subzona do Rosal de Rias Baixas.

En canto & categoria Produtor, que recofiece a mulleres e homes con oficios relacionados co mar e a terra
gue conseguiron crear produtos de prestixio para a gastronomia galega, outorgaranse diferentes galardéns.
Asi, no caso de Mar, o recofocemento recaera en O Peirao — Federacion Galega de Redeiras Artesas
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(Malpica de Bergantifios), entidade que agrupa a sete asociacions de redeiras galegas co obxectivo de
dignificar o oficio, mentres que no apartado Rural o premiado sera Jesus Simal Gandara, catedratico de
Ciencias dos Alimentos da Universidade de Vigo, polo seu labor en prol da recuperacion do cultivo da oliveira
en Galicia.

Tamén seran distinguidas como produtoras 8 panaderias histéricas de Galicia: Panaderia Pallares (Sarria,
Lugo, 1876); Panaderia German (Fisterra, A Corufia, 1870); Panaderia Rabizas (Betanzos, A Coruiia, s XVII);
a centenaria Panaderia Paleo (Ribadeo, Lugo); Forno do Calvifio (San Cristovo de Cea); Sieira Charlin
(Ribeira, A Corufia, 1884); Panaderia Central (Bufio, Malpica) e Panaderia Caneda (A Pobra de Trives,
Ourense), que recibiran o Premio &s Panaderias Histéricas de Galicia, co que o xurado recofiece o papel que
desempefian preservando un oficio patrimonial e pofiendo en valor o pan de Galicia.

Finalmente, tamén habera galardéns para as categorias de Formacion, que este ano sera para IES de Foz
pola sua formacion de baristas, e de Divulgacion, pensado como recofiecemento a persoas que coa sua
obra contribuen & difusién da cocifia e a gastronomia galegas, e que nesta ocasion sera para La Alacena
Roja, unha revista de periocidad bimestral dedicada ao turismo e a gastronomia.

DESAFIO XCHEF DE CERVEXAS 1906. Por outra banda, Estrella Galicia celebra estes dias a edicién galega
de Desafio XChef de Cervexas 1906, con 39 participantes repartidos polas catro provincias da nosa
comunidade. Todas as elaboraciéns preséntanse cunha proposta de maridaxe con algunha das catro
cervexas da familia 1906, estando a votacién do publico aberta ata o préximo 16 de marzo.

A valoracion do xurado profesional e os votos emitidos determinaran cales seran os 4 candidatos que
alcanzaran a gran final que tera lugar no marco do Galicia Forum Gastrondmico. O gafiador deste certame
obtera unha praza na gran final Nacional de Desafio XChef que se celebrara en Salén Gourmets no mes de
abril, asi como un premio en metalico.

Desafio XChef de Cervexas 1906 chega en 2025 & suUa quinta edicion percorrendo Espafia co obxectivo de
atopar os chefs de mais talento ao mesmo que tempo que recofiece o seu esforzo por introducir boas
practicas nas suas cocifias. Deste xeito, a través desta competicion rétase aos mellores cocifieiros de
Espafia a demostrar, non sé a sla destreza e creatividade & hora de presentar unha receita, senén o
transfondo comprometido que esta detras de cada elaboracion.

Toda a informacién na web: www.galiciaforumagastronomico.com
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comunicacion@galiciaforumgastronomico.gal
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